Z/fy/@w,l/
Anlipasty

TORTELLINI FRITTI SU CREMA DI RICOTTA E ACETO BALSAMICO
CAPRESE CON MOZZARELLA DI BUFALA

CROSTINI MISTI

TAGLIERE DI SALUMI CON SOTTOLI E SOTTACETI

PATATE TARTUFATE CON TALEGGIO E CRUDO

TAGLIERI DI FORMAGGI MISTI

TORTELLINI IN BRODO 0 CON LA PANNA
TORTELLACCI GORGONZOLA E NOCI
TORTELLONI BURRO E ORO

TORTELLONI BURRO E SALVIA

PASTA E FAGIOLI

PASSATELLIIN BRODO

GRAMIGNA ALLA SALSICCIA
TAGLIATELLE AL RAGU BOLOGNESE
TAGLIATELLE VERDI CON FUNGHI PORCINI

BIS DI PRIMI (MIN. PER 2 PERSONE)
TRIS DI PRIMI (MIN. PER 2 PERSONE)

CACCIATORA DI POLLO

FEGATO ALLA VENEZIANA

FRITTELLE DI BACCALA

ROAST BEEF

ROAST BEEF RUCOLA E GRANA

TRIPPA

SCALOPPINE AL LIMONE 0 ACETO BALSAMICO
TAGLIATA AL SALE GROSSO E ROSMARINO da 250/300g
TAGLIATA RUCOLA E GRANA da 250/300g

TIGELLE CRESCENTINE CON SALUMI (MIN PER 2 PERSONE)
con aggiunta di pesto

con aggiunta di sottoli/sottaceti

con aggiunta di formaggi

con aggiunta di nutella
con aggiunta di marmellate

7,00 €
8,00 €
8,00€
10,00 €
900€
8,00€

10,00 €
900€
9,00 €
900 €
8,00 €
8,00€
750 €
8,00 €
900€

10,00 €

12,00 €

750 €
8,00 €
8,00 €
750 €
10,00 €
750 €
8,00€
20,00 €

22,00 €

10,00 €
200€
200€
200€
1,00 €
100€

INSALATA

INSALATA MISTA
VERDURE GRIGLIATE
VERDURE COTTE
PATATINE FRITTE
PINZIMONIO

PATATE AL FORNO
FUNGHI FRITTI

Dolci e Desserls

DOLCI DELLE CASA COMPRESE LE TORTE
SORBETTO DELLA CASA

CAFFE

CAFFE CORRETTO

LIQUORI ED AMARI

DEGUSTAZIONE RUM E CIOCCOLATO DI MODICA

Bevande

ACQUA NATURALE 0 GASSATA 1.2 L.
ACQUA NATURALE 0 GASSATATL.
BIRRADA1L.

BIRRA ALLA SPINA PICCOLA
BIRRA ALLA SPINA MEDIA

BIRRA ARTIGIANALE 1/2 L.

BIRRA ICHNUSA NON FILTRATA
BIRRA ANALCOLICA

VINO IN CARAFFA 1/4 L.

VINO IN CARAFFA1/2 L.

VINO IN CARAFFA1L.

COCA COLA IN BOTTIGLIA 1,5 L.
COCA COLA ALLA SPINA PICCOLA
COCA COLA ALLA SPINA MEDIA
COCA COLA ALLA SPINAT L.

Ut baichs
FRIZZANTI

PIGNOLETTO VALLONA
PIGNOLETTO CORTE D'AIBO
PIGNOLETTO SANTA CROCE

FERMI

PRIMEDIZIONI VALLONA
PIGNOLETTO SUPERIORE SITA MUNTU
BIANCO BOLOGNA VALLONA

390 €
4,00 €
6,00 €
500¢€
500 €
6,00 €
6,00€
6,00 €

6,00 €
4,00 €
150 €
200€

3,00/7,00 €

15,00 €

100€
200€
9,00 €
250 €
4,00 €
6,00 €
4,50 €
390 €
2006
50 €
900€
500¢€
%ol €
4,00 €
700 €

15,00 €
15,00 €
15,00 €

18,00 €
15,00 €
15,00 €

FERANCIACORTA MONTEROSSA BRUT
REVI TRENTODOC BRUT

PROSECCO VALDOBBIADENE - CORTE DEI CALLI
CUVEE NETTUNO DI SANTA CROCE

Ui vossi

FRIZZANTI

LAMBRUSCO GRASPAROSSA CASTELVETRO SECCO
LAMBRUSCO GRASPAROSSA CASTELVETRO AMABILE

FERMI

CHIANTI CASA ANTICA

CABERNET SAUVIGNON SANTA CROCE
CAMERLO SANTA CROCE

ROSSO BOLOGNA VALLONA

39,00 €
30,00 €
18,00 €
15,00 €

12,00 €
12,00 €

12,00 €
18,00 €
15,00 €
18,00 €

GENTILE CLIENTE,

Nel ringraziarla per averci scelto, La Direzione, nel segno della trasparenza
dell'informazione al cliente e nel rispetto del regolamento UE 1169/2011, vi informa
che alcuni degli ingredienti e materie prime utilizzate nelle nostre preparazioni
rientrano nell'elenco degli ALLERGENI sotto descritti. La varieta e la continua evolu-
zione delle nostre ricette ci impedisce la trascrizione completa degli ingredienti di
ogni singola preparazione, pertanto, se desidera conoscere nel dettaglio 'esatta
composizione del piatto da lei scelto non esiti a chiedere ai nostri operatori.

GLUTINE - Pane, tigelle, crescentine - Tutta la pasta di semola e la pasta al forno,
gnocchi di patate, baccala, scaloppine, salsiccia, cotoletta.

UOVA - Pasta all'vovo: tortellini, tortelloni, tagliatelle, passatelli, lasagne - Tigelle,
crescentine, gnocchi, insalatone, polpette e dolci.

LATTE - Ragu, salsiccia, prosciutto, caprese bolognese, zingara, gorgonzola, speck
e rucola. Insalatona, formaggi e boscaiola, cacciatora, spezzatino, trippa, scaloppi-
ne, involtini, portafoglio, baccala, tigelle, crescentine, dolci, formaggi, polpette.

FRUTTA A GUSCIO - Tortelloni gorgonzola e noci, torta di riso.
SEDANO - Baccala, brodo

ALCUNE MATERIE PRIME POTREBBERO ESSERE SURGELATE O CONGELATE ALLORIGINE.

MARINARA (POMODORO E AGLIO) 5,00 €
MARGHERITA (POMODORO E MOZZARELLA) 5,50 € NOC| SALAME PICCANTE
NAPOLI (POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, ORIGANO) 6,50 £ FUNGHI OLIVE
ELISA (M0ZZARELLA,POMODORINI, BASILICO) 650 € Eﬁﬁgﬁgﬁ glEFl)%zLoANl
ROMANA (POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, CAPPERI, ORIGANO) 700 € PRIARIELLI MELANZANE
SALSICCIA E FUNGHI (POMODORO, MOZZARELLA, SALSICCIA, FUNGHI) 750 € MASCARPONE - RADICCHIO
BUFALA (POMODORO E MOZZARELLA DI BUFALA) 750 €
CALZONE (POMODORO, MOZZARELLA, PROS. COTTO) 750 € PROSCILTTO CRUDO
CAPRICCIOSA (POM., MOZZ, SALSICCIA, PROSC. COTTO, FUNGHI) 750 € PARMIGIANO GRATTUGIATO/A SCAGLIE
ATOMICA (POM., MOZZ., UOVO, PROSCIUTTO COTTO) 750 € TALEGGIO
4 STAGIONI ( POM., MOZZ,, PROS. COTTO, SALSICCIA, CARCIOFI, FUNGHI) 8,00 € SPECK .
4 FORMAGGI (POM, M0ZZ, GORGONZOLA, GRANA, TALEGGIO) 8,50 €
BALSAMICA (MOZZ., PANCETTA, ZUCCHINE, SCAGLIE DI GRANA, ACETO BALS.) 8,50 € BURRATA
SARACENA (MOZZARELLA, SCAGLIE DI GRANA, POMODORINI, BASILICO) 750 € MOZZARELLA DI BUFALA
VERDURE (POM., MOZZ., PATATE LESSE, MELANZ ANE, ZUCCHINE, BROCCOLI E SPINACI) 8,50 £ MOZZARELLA SENZA LATTGSIO
CERTE NOTTI (POM, MOZZ, SPINACI, GORGONZOLA, SALAME PICCANTE, PANCETTA AFF) 8,50 €
SILVIA LO SAI (MOZZ, RUCOLA, GRANA A SCAGLIE, ACETO BALSAMICO) 8,50 €
VITA SPERICOLATA (POM, M0ZZ, SPINACI, BROCCOLI, CIPOLLA, MELANZANE, 8,50 € COPERT0 2,00 €
SALAME PICCANTE, PANCETTA AFFUMICATA, SALSICCIA, PROS. COTTO) It
SENZA UNA DONNA (MOZZ, CREMA DI ASPARAGI, PROS. CRUDO, SCAGLIE DI GRANA) 8,50 € A fgéghqsfo'#gc
ATTENTI AL LUPO (MOZZ., RADICCHIO, PANCETTA, GRANA, AC. BALSAMICO) 8,50 € b I A
LATIN LOVER (MOZZ., CREMA DI BROCCOLI, PATATE LESSE, PORCINI) 8,50 € %Ly crescerel
50 SPECIAL (MOZZ, MORTADELLA, BURRATA E GRANELLA DI PISTACCHIO) 9,00 €

@trattoriapizzeriaelisa
BUON VIAGGIO (MASCARPONE, NUTELLA, PANNA MONTATA, TENERINA) 12,00 €
ESTATE (GELATO DI CREMA, TOPPING Al FRUTTI DI BOSCO E PANNA MONTATA) 12,00 €
HAPPY HOUR (BASE MASCARPONE, GELATO AL PISTACCHIO, NUTELLA E GRANELLADIPISTACCHIO) 12,00 € . '



